
noche 

vieja 

2025 

 

 

TAPAS 

chupito de esparragos blanco 

pancillos con alioli de ajo asado 

 

PRIMER PLATO 

ceviche de salmon con coulis de mango 

o 

queso de cabra con melaza de granada e higos 

 

PLATO PRINCIPAL 

tu elección, servido con patatas al ajillo 

verduras de invierno asadas con hierbas 

 

solomillo de ternera con langosta atlantico 

reduccion de cabernet sauvignon 

o 

magret de pato con confit de muslo, 

manzana ahumada y cebolla 

salsa de vermut 

o 

pollo de corral relleno con trufa,  

grana padana y jamon 

salsa de azafrin  

 

POSTRE 

tarta de chocolate sin harina,  

con salsa de frambuesa 

o 

clafoutis de arandanos  

con crema de limoncello 

 

BRINDIS de CAVA 

12 uvas 

miercoles 

Diciembre 31 

Solo reservados 

las puertas se abren 

a las 21h 

55 por persona  

inclueye IVA  

658 556 823 

FELIZ AÑO  

Marc, Marisela, Maxx & Mylo 



 

 

TAPAS 

white asperagus soup shots 

freshly baked rolls 

roasted garlic aïoli 

 

FIRST COURSE 

salmon ceviche with mango coulis 

or 

goat cheese with pomegranate molasses & figs  

MAIN COURSE 

your choice, served with garlic potatoes  

winter vegetable bundles 

 

filet mignon & atlantic lobster 

cabernet sauvignon reduction 

or 

 duck magret with leg confit,  

smoked apple & onion 

vermut sauce 

or 

free range chicken stuffed with truffle 

grana padana & jamon 

saffron sauce 

  

AFTER DINNER 

flourless chocolate cake 

& raspberry coulis 

or 

blueberry clafoutis 

& limoncello curd 

 

new years cava toast 

12 grapes 

New 

Year’s 

Eve 

2025 

Happy New Year  

Marc, Marisela, Maxx & Mylo 

wednesday 

December 31st 

Reservations  

only 21hr 

55 per person  

includes IVA 

658 556 823 


